
C R É M A N T  R O S É
d e  B o u r g o g n e

P R É S E N T AT I O N
Sa robe vive et brillante est de couleur rosée. La

mousse très présente et persistante offre de fines

et nombreuses bulles. Nez friand où se mêlent les

fruits rouges, l'abricot et la pêche.

Parfait équilibre entre souplesse et fraicheur, des

notes de fruits rouges.

A C C O R D S  
M E T S  E T  V I N S
Parfait à l'apéritif ou avec un fondant au chocolat.

Température de service : 6°C - 8 °C

Les vins de base sont mis en bouteille en janvier

de l'année suivant la récolte et vieillissent sur lies

de 15 à 18 mois. Ce vieillissement long sur lies est

un facteur qualitatif apportant une maturité plus

prononcée.
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